De Molenaar

Wij heten u van harte welkom bij Restaurant de Molenaar. Leuk dat u bij ons
te gast bent!

Wij werken met zoveel mogelijk seizoensgebonden producten en wisselen
doorgaans elke 2 maanden het menu. Ons gehele menu bestaat uit 7 gangen
en is uit te breiden met een kaasgang. Wij vinden het het leukste om het
menu te serveren als een verrassingsmenu, mocht u toch nieuwsgierig zijn
geworden in deze kaart vindt u ons menu voor 5, 6 en 7 gangen. Naast ons
menu bieden wij ook de mogelijkheid van het maken van een 3 of 4 gangen
keuze.

Wij wensen u een fantastische lunch of diner! Eet smakelijk!

Martin Kooijker & Lauret Logtenberg

JEUMES RESTAURATEURS



De Molenaar

Beekridder | Granny Smith | komkommer | dille
Marbré van kalf en tonijn | tonnatocréme | groene tomaat | kappertjes
Terrine van artisjok en tomaat | furikake | groene tomaat | kappertjes

Coquiille | zwarte knoflook | pompoenpit | beurre noisette
Gerookte ganzenborst | rode biet | zuring | hazelnoot | peer
Ravioli met Wals roodflorakaas | cantharel | miso | beurre noisette

Black Angus gesplitste sukade | eekhoorntjesbrood | aardpeer | ui
Snoekbaars | knolselderij | prei | gerookte paling
Ragout van eekhoorntjesbrood | aardpeer | ui

Braam | verveine | pure chocolade | boerenyoghurt
Selectie kazen van het kaasfort
Koffie/thee service met friandises

*U stelt zelf een menu van 3 of 4 gangen samen, inclusief een hoofdgerecht

*Het keuzemenu is mogelijk tot een gezelschap tot en met 4 personen. Vanaf 5 personen
serveren wij enkel ons menu.

*Indien er allergenen zijn waar wij rekening mee dienen te houden, dient u deze aan ons te
vermelden.
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Rauw gemarineerde beekridder
Granny Smith | komkommer | dille

— T

Marbré van kalf en tonijn
tonnatocréme | groene tomaat | kappertjes

Ravioli met Wals roodflorakaas
cantharel | miso | beurre noisette

Snoekbaars
knolselderij | prei | gerookte paling

Gerookte ganzenborst
rode biet | zuring | hazelnoot | peer

Black Angus gesplitste sukade

eekhoorntjesbrood | aardpeer | ui

Braam
verveine | pure chocolade | boerenyoghurt

5 gangen Beekridder | Ravioli | Snoekbaars | Black Agnus | Braam 73.50 euro
6 gangen Beekridder | Ravioli | Snoekbaars | Gans | Black Agnus | Braam 84.00 euro
7 gangen Beekridder | Marbré | Ravioli | Snoekbaars | Gans | Black Angus | Braam 94.50 euro

*Onze menu's zijn uit te breiden met een selectie bourgondische kazen, voor kaas in plaats van dessert rekenen
wij een toeslag van 5 euro.
*Voor gewenste wijzigingen in de samenstelling van het menu kan een meerprijs gerekend worden.
*Wij serveren ons menu altijd per gehele tafel.
*Indien wij rekening dienen te houden met allergenen, dient u deze aan ons te vermelden.
*Omdat wij afhankelijk zijn van dagverse producten en onze leveranciers, kunnen gerechten in aanbod afwijken.
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Sashimi van gemarineerde daikon
Granny Smith | komkommer | dille

Terrine van artisjok en tomaat
furikake | groene tomaat | kappertjes

Ravioli met Wals roodflorakaas
cantharel | miso | beurre noisette

Quiche van prei en knolselderij
knolselderij | prei | gerookte botersaus

Groningse spelt
rode biet | zuring | hazelnoot | peer

Ragout van eekhoorntjesbrood
aardpeer | ui

Braam
verveine | pure chocolade | boerenyoghurt

5 gangen Daikon | Ravioli | Quiche | Ragout | Braam 73.50 euro
6 gangen Daikon | Ravioli | Quiche | Spelt | Ragout | Braam 84.00 euro
7 gangen Daikon | Terrine | Ravioli | Quiche | Spelt | Ragout | Braam 94.50 euro

*Onze menu’s zijn uit te breiden met een selectie bourgondische kazen, voor kaas in plaats van dessert rekenen
wij een toeslag van 5 euro.
*Voor gewenste wijzigingen in de samenstelling van het menu kan een meerprijs gerekend worden.
*Wij serveren ons menu altijd per gehele tafel.
*Indien wij rekening dienen te houden met allergenen, dient u deze aan ons te vermelden.
*Omdat wij afhankelijk zijn van dagverse producten en onze leveranciers, kunnen gerechten in aanbod afwijken.
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Volledig verzorgd arrangement:

- Cava of alcoholvrije cava

- Diverse amuses voorafgaand aan het diner

-5, 6 of 7 gangen JRE menu met huisgemaakt brood
- Bijpassende wijnen of alcoholvrij arrangement in
halve glazen bij alle gangen.

- Onbeperkt tafelwater

- Koffie/thee met friandises

5 gangen volledig verzorgd | 120
6 gangen volledig verzorgd | 135
7 gangen volledig verzorgd | 150

*Aanvulling tot hele glazen wijn of alcoholvrij is mogelijk tegen meerprijs.
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